Program
Vilkommen till Hotell Hoga Kusten!

Kl 14.00 Information och dérefter serveras var harliga fikabuffé.
Incheckning p& rummen. Efter det gér vi en guidad
vandring ned till broféstet dir vi far 14ra oss mer om
Hogakustenbrons spannande historia.

K117.00 Varfor har Amaronevinerna blivit sa populdra?
Hur avnjuter man dem bést och till vad?
Viér ciceron Klas Strandberg svarar pé frdgorna och tar
oss med in i Amaronevinernas smakrika vérld.
Praktisk provning med fem viner och passande ostar till.

K1 19.00 Gemensam treratterssupé i restaurangen

Meny
Svamp- & férskostcanneloni med friterad svamp, timjanpulver, balsamico,
frisésallad & salvia

Amaronebréserad griskind med rodvinssés och sidflésk.

Serveras med potatispuré, grillad paprika, rostad svartkal
samt zucchini med persilja & vitlok

Plommonsorbet med farska plommon, plommonkompott,
bakad chokladmousse samt Amaronegelé

Underhallning av trubadur Patrik Térnsten efter middagen

Pris: 1895:-/person del i dubbelrum

Foljande ingar: fikabuffé, guidad vandring till brofastet,
vinprovning, trerétters supé (exkl. dryck), underhéllning av trubadur,
overnattning del i dubbelrum samt frukostbuffé. Enkelrumstillagg 550:-
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Bokning och info: 0613-72 22 70
www.hotellhoga-kusten.se




